
Menús de 
Nadal, 

Cap d’Any 
i Reis



SOPAR 24 DESEMBRE

APERITIU

ZAMBURINYES A LA PROVENÇAL

MENÚ

CREMA DE CARBASSA ROSTIDA AMB FORMATGE MATÓ, CHIPS DE CARXOFA I SAL IBÈRICA

****

SUPREMA DE LLOBARRO SALVATGE SOBRE UN LLIT D’ESPINACS I PARMENTIER DE PATATA

****

FILET IBÈRIC FARCIT D’ORELLANES D’ALBERCOC, PRUNES I GLACEJAT AMB EL SEU SUC

*****

BUFET DE POSTRES

BEGUDES NO INCLOSES



DINAR NADAL

APERITIU

BRIOCHE FARCIT DE TÀRTAR DE LLAGOSTINS AMB SALSA TONNATA , CHILE I  PIPARRES

MENÚ

SOPA DE NADAL AMB GALETS I PILOTA

****

CARN D’OLLA AMB CIGRONS , PATATES I COL

****

PULARDA ROSTIDA A BAIXA TEMPERATURA AMB FOIE , SALSA D’OPORTO I FRUITS DEL BOSC

*****

TRONC DE NADAL

BEGUDES NO INCLOSES



MENU SANT ESTEVE

APERITIU

TATAKI DE TONYINA MARINAT SOBRE CREMA D’ALL BLANC I TÀRTAR DE MANGO

MENÚ

ESCUMA DE PATATA FUMADA AMB OU DE PAGÈS A BAIXA TEMPERATURA I BOLETS

****

CANELONS TRADICIONALS DE CARNS ROSTIDAS I UNA BEIXAMEL

****

LLOM  DE LLUÇ DE PALANGRE CONFITAT SOBRE SALSA VERDA I DUO D’ESPÀRRECS

*****

BUFET DE POSTRES

BEGUDES NO INCLOSES



MENU CAP D’ANY

APERITIU

ESCUMA DE FOIE AMB ROVELL CURAT DE CORRAL I POLS DE TÒFONA  NEGRA

MENÚ

RAVIOLIS FARCITS DE LLAGOSTINS

TXANGURRO EN BROU D’AU

****

TURBOT BRASEJAT AL CAVA AMB CLOÏSSES I ESPÀRRECS DE MARGE

****

FILET DE BOU SOBRE CREMÓS TRUFAT , CASTANYES CARAMELITZADES I EL SEU SUC

*****

BUFET DE POSTRES

BEGUDES NO INCLOSES



MENU INFANTIL CAP D’ANY

APERITIU

SECALLONA ANDORRANA DE CAL JORDI AMB PÀ D’OLIVES 

MENÚ

CANELÓ DE CARN AMB BEIXAMEL

****

MEDALLÓ DE VEDELLA AMB PATATES DE LUXE

****

BUFET DE POSTRES

BEGUDES NO INCLOSES



MENU DIA 1 DE GENER

APERITIU

WRAP FARCIT DE SALMÓ FUMAT , FORMATGE , 

ALVOCAT I SALSA TONKATSU

MENÚ

CONSOMÉ TRADICIONAL AMB TEULA DE PANE GUTTIAU I ROVELL D’OU DE PAGÈS

****

LLOBARRO SALVATGE SOBRE CREMA DE PÈSOLS  I AIRE DE POMA AGRA

****

RACK DE CORDER AMB COSTRA DE MOSTASSA DE DIJON,

CRÈMOS DE FRUITS DE TARDOR I FESTUCS

*****

BUFET DE POSTRES              

BEGUDES NO INCLOSES



MENU DIA DE REIS

APERITIU

PÀ BAO FARCIT  DE CANSALADA IBÈRICA CARAMELITZADA AMB SALSA HOISIN I CACAUETS GARRAPINYATS

MENÚ

ESCUMA DE TUBÈRCUL AMB OU A 65º , CECINA DE WAGYU I FOIE

****

LLOM DE BACALLÀ NORUEC CUINAT A BAIXA TEMPERATURA AMB EL SEU PIL PIL I COCOTXES CRUXENTS

****

MELÓS DE VEDELLA ANGUS AMB SALSA DE XOCOLATA BELGA,  CASTANYES I CHIPS DE POMA

*****

TORTELL DE REIS

BEGUDES NO INCLOSES
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